
Entrants freds 

Entrantes fríos 

 

 

 Amanida catalana                                           (3-7-9) 

Ensalada catalana 

 Amanida de formatge de cabra                       (1-7-8-10) 

Ensalada de queso de cabra 

 Amanida de salmó i fruites del temps              (4-8-10) 

Ensalada de salmón i frutas del tiempo 

 Assortit de iberics                                           (1) 

Surtido de ibéricos 

 Torraddes amb anxoves i pebrots                   (1-4) 

Tostadas con anchoas i pimientos 

 Espatlla ibèrica amb pa i tomata                      (1) 

Paletilla ibérica con pan y tomate 

 Assortit de formatges                                        (1-8) 

Surtido de quesos 

 

 

 

 

 

 

 

 
NO ES COBRARA PER SEPARAT GRUPS SUPERIORS A 8 PERSONES  

 

Al: al·lèrgies/Alergias:  1-Cereals/cereales  2-Custracis/custracios  3-Ou/huevos  4-

Peix/pescado  5-Cacauets/cacauetes6-Soja/soja 7-Llet/leche 8-Fruits secs/frutos secos 9-

Api/apio 10-Mostassa/mostaza 11-Sesam/sesamo 12-Sulfits/sulfitos13-Tamus/altamuces 14-

Mol:lusc/moluscolos 

 

 

 

 

 

 



Entrants calents 

Entrantes calientes 

 
 Mil full d’escalivada amb vinagreta de bolets                (1) 

Mil hojas de escalivada con vinagreta de setas 

 Espàrrecs verds amb salmó                                            (1-4-8-10) 

Espárragos verdes con salmo 

 Croquetes de pollastre                                                     (1-3-7) 

Croquetas de pollo 

 Calamars a la romana                                                       (1-3) 

Calamares a la romana 

 Sipions                                                                              (1) 

Chipirones  

 Cargols a la llauna ( 50 unitats )                                     (4-8-9) 

Caracoles a la llauna (50 unidades) 

 Carpaccio de vedella amb parmesà i festucs                    (7) 

Carpaccio de ternera con parmesano i pistachos  

 Carpaccio de peus de porc amb cues de gambes              (2-8) 

Carpaccio de pies de cerdo co colas de gambas 

 Canelons de la casa                                                           (1-3-7-8) 

Canelones de la casa 

 Macarrons de l’avia                                                          (1-7-9) 

Macarrones de la abuela  

 

 

 
NO ES COBRARA PER SEPARAT GRUPS SUPERIORS A 8 PERSONES  

 

Al: al·lèrgies/Alergias:  1-Cereals/cereales  2-Custracis/custracios  3-Ou/huevos  4-

Peix/pescado  5-Cacauets/cacauetes6-Soja/soja 7-Llet/leche 8-Fruits secs/frutos secos 9-

Api/apio 10-Mostassa/mostaza 11-Sesam/sesamo 12-Sulfits/sulfitos13-Tamus/altamuces 14-

Mol:lusc/moluscolos 

 

 

 

 

 



Carns a la brasa 

Carnes a la brasa 

 Graellada de carn ( 5 peces )                                                        

 Parrillada de carne ( 5piezas ) 

 Xai de pastura a la brasa                                                              

Cordero a la brasa 

 Conill de la vall amb all i oli ( mig conill)                                   

 Conejo con all i oli (medio conejo ) 

 Pollastre a la brasa ( mig pollastre )                                             

Pollo a la brasa (medio pollo) 

 Botifarra amb mongetes                                                                

Butifarra amb judías 

 Llom de porc                                                                                  

 Lomo de cerdo  

 Mitjana de vedella                                                                          

Bistec de ternera 

 Entrecot de vedella                                                                        

Entrecot de ternera 

 Filet de vedella                                                                               

 Solomillo de ternera 

 Salses (Roquefort , Pebre verd o Jabugo )                                     

Salsas (Roquefort , Pimienta verde o Jabugo ) 

 

Peix 

Pescado 
 

 Bacallà al gust                                                                                 

Bacalao al gusto 

 Pota de pop a la brasa                                                                     

Pota de pulpo a la brasa 

 Sèpia a la planxa                                                                              

Sepia a la plancha  

 Llenguado a la planxa                                                                     

 Lenguado a la planxa 

 Peix a la planxa ( segons mercat ) 

Pescado a la planxa ( según el mercado ) 

 

NO ES COBRARA PER SEPARAT GRUPS SUPERIORS A 8 PERSONES 



Plats típics de la casa 

Platos típicos de la casa 

 

 Cargols amb cabra de mar                                                        ( 2) 

Caracoles con centollo 

 Costelles de Cabrit a la brasa                                                    

Costillas de cabrito a la brasa 

 Espatlla de Cabrit a la brasa                                                      

Paletilla de cabrito a la brasa 

 Tacos de Cabrit a la brasa                                                        

 Tacos de Cabrito a la brasa 

 Cuixa de Cabrit a la brasa                                                         

Pata de cabrito a la brasa 

 

 

 

Els nostres rostits  

Els nostres rostits  
 

 Ànec rostit a la garrotxina                                                        

Pato asado 

 Espatlla de xai rostida                                                                  

Paletilla de cordero asado 

 Vedella a l’adoba amb salsafins                                                     

Ternera asada con salsafins 

 Peus de porc a la catalana                                                            

Pies de cerdo a la catalana 

 

 

 
NO ES COBRARA PER SEPARAT GRUPS SUPERIORS A 8 PERSONES 

 

Al: al·lèrgies/Alergias:  1-Cereals/cereales  2-Custracis/custracios  3-Ou/huevos  4-

Peix/pescado  5-Cacauets/cacauetes6-Soja/soja 7-Llet/leche 8-Fruits secs/frutos 

secos 9-Api/apio 10-Mostassa/mostaza 11-Sesam/sesamo 12-Sulfits/sulfitos13-

Tamus/altamuces 14-Mol:lusc/moluscolos 

 


